4. Оценка информативности результатов исследования. Стандартные образцы свойств и состава. Элементы методов планирования исследования и эксперимента.

14. Вольтамперметрические методы анализа пищевых продуктов.

24. Экспресс-метод отпечатков и капельной колориметрии в анализе пищевых продуктов.

34. При определении олова в консервированном пищевом продукте получены следующие результаты (мкг/кг): 28,96; 28,84; 28,75; 28,30; 27,51; 28,05; 26,80; 27,90; 28,10; 28,50; 28,80. Выявить «промахи» с помощью 3S-критерия.

44. Методы определения цветности и мутности вин, коньяков и напитков. Привести примеры.

54. Определение крахмала в пищевых объектах поляриметрическим методом анализа. Расчет результатов анализа.

